
 

 

MENÚ Nº 2 

CENTROS DE MESA (Para cada 4 pax) 

EMBUTIDOS Y PALETILLA IBERICA CON PAN DE CRISTAL Y TOMATE. 

MILHOJAS DE FOIE TRUFADO, QUESO Y MERMELADA DE HIGOS. 

CROQUETAS VARIADAS. 

GAMBONES A LA PLANCHA CON MOJOS CANARIOS. 

 

SEGUNDOS PLATOS (a elegir previamente) 

LUBINA, VELOUTE DE HONGOS Y ESPARRAGOS. 

O 

SOLOMILLO DE VACA SU JUGO TRUFADO Y CREMOSO DE PATATA. 

POSTRE 

POSTRE ESPECIAL CON HELADO 

Bodega: Blanco, Crianza Rioja, pan, café y Agua mineral 

 
Precio : 75€ IVA INCLUIDO 

 
CON MEDIAS RACIONES 80€ 

 

 

 


